Zutaten:

Schoko-Creme
far Torten und Cupcakes

250 g Mascarpone
2509 Quark
200g Sahne

100 g Zartbitter- oder
Vollmilchschokolade

3 EL Zucker

Optional:
1 TL Vanilleextrakt

Zubereitung:

Die Sahne in einem kleinen Topf erhitzen (nicht kochen!) und die gehackte Schokolade darin schmel-
zen lassen. Zwischendurch rithren, bis eine glatte Masse entsteht. Dann abkihlen lassen, idealerwei-
se im Kihlschrank.

Mascarpone, Quark und Zucker glatt rihren.
Die gut gektlihlte Schoko-Sahne mit dem Handmixer aufschlagen, bis sie cremig ist.
AnschlieBend vorsichtig unter die Mascarpone-Quark-Masse heben.

Kalt stellen und verwenden.

Tipp:
e Wenn du die Creme am Vortag zubereitest, ist sie besonders standfest - ideal flr Torten mit
mehreren Schichten.
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