Zutaten:

e 200 g Dinkelmehl 630

/ sauguad
. & lecker
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Puderzucker

e 35 g Backkakao

e 130 g brauner Zucker

e 1 TL Vanillepulver /-ex-
trakt

e 1/2 Pck. Backpulver

¢ 100 ml Sonnenblumendl

e 240 ml Wasser

Zubereitung:

evtl. Kuvertlre od.
vegane Alternative

Zuckerperlen

e Backofen vorheizen auf 180°C Ober-/Unterhitze

e Mehl, Kakaopulver, Zucker, Vanilleextrakt, Backpulver, Ol und Wasser in die Edelstahlschiissel geben
und mit dem Handrihrgerat zu einem glatten Teig verrihren.

e Den Teig mit dem Portionierer in 12 - 13 Muffinférmchen verteilen

e Im Backofen flir ca. 20 Min bei 180° C backen

e Nach Belieben nach dem erkalten mit Kuvertiire und Zuckerperlen verzieren

e Tipp:

e Die Schokomuffins kann man auch im AIRFRYER auf den beiden mitgelieferten Gitterrosten

backen.

e 20 Min auf ,,Bake™ - nach der Halfte der Backzeit die Gitterroste einmal tauschen.

e  Wer er noch schokoladiger mag kann auch noch Schoko-Chunks mit in den Teig geben.
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