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Milchbrotchen-Lebkuchen

Zutaten: i
e 8 Milchbrétchen e AuBerdem e
e 175 g brauner Zucker e Backoblaten 5 cm
e 3 Eier e Kuvertlre
J 390 g gemahlene Hasel- e Deko
nisse

e 1 Pck Lebkuchengewiirz
e 100 ml Milch
e 1 Pck. Backpulver

Zubereitung:
e Milchbrétchen in ca. 1x1 cm groBe Stlicke schneiden. In der Kichenmaschine mit restlichen Zutaten
gut verrihren bis ein schéner Teig entsteht.

o Backofen vorheizen auf 180 °C Ober-/Unterhitze
Gitterrost wie immer im unteren Drittel

e Mit Hilfe eines Portionierers, einer Lebkuchenglocke oder zwei Loffeln den Teig auf die Oblaten setzen.
Bei Bedarf mit einem nassen Loéffel oder dem kleinen Streicher die Masse etwas glatt streichen. (siehe

Tipp)

e FiUr 22 Min. hellbraun backen, dann zum auskihlen auf das Kuchengitter heben.

e Wenn die Lebkuchen kalt sind nach Belieben mit Kuvertire/Zuckerguss bepinseln und mit Zucker-
streusel dekorieren.

e TIPP
e Die Lebkuchen laufen nicht auseinander. Daher schon vor dem Backen auf eine scho6-
ne Form achten!
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