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Madeleines
Zutaten:

60 g Butter

2 Eier

50 g Zucker

Zitronenabrieb

1 TL Vanillezucker

1 Prise Salz

60 g Mehl

1/2 TL Backpulver

Schokolade / Kuvertüre

evtl. Dekostreusel

Zubereitung:

Backofen vorheizen auf 180°C Ober-/Unterhitze
Gitterrost wie immer im unteren Drittel

Die Butter, Eier, Zucker, Zitronenabrieb, Vanillezucker und Salz sehr schaumig rühren

Mehl und Backpulver vermischen, dann kurz unterrühren.

Den Teig mit Hilfe des kleinen Edelstahl-Portionierers in die (gefettete) Madeleine-Form geben - je ei-
ne Portinosmenge pro Mulde.

Ca. 12-15 Minuten auf 180°C backen.

ca. 5 Minuten in der Form auskühlen lassen, dann rausnehmen und auf dem Kuchengitter ganz aus-
kühlen lasen.

Dann nach belieben mit Schokolade und Dekostreusel garnieren.
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