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Lieblingsmuffins
für den Kindergarten

Zutaten:

100 g Mehl

75 g Zucker

2 Eier

25 ml Milch

1/2 Pck Backpulver

1/2 Pck Vanillinzucker

75 ml Öl

nach Belieben

30 g gehackte Mandeln

50 g Schokodrops back-
fest

Für die Garnitur:

evtl Schokoladen- oder
Puderzuckerglasur

evtl Smarties, Glitzer, Mi-
ni-Marshmellows, Gum-
mibärchen

Zubereitung:
Alle Grundzutaten, (egal in welcher Reihenfolge) in eine Schüssel geben.

Gut verrühren, dann nach belieben die Extrazutaten (in meinem Fall hier gehackte Mandeln und Scho-
kodrops) zugeben und unterrühren.

Backofen auf 180° C Ober-/Unterhitze vorheizen

Rost wie immer im unteren Drittel

Nun mit dem kleinen Portionierer je eine Füllung des Teiges in die Form geben.

Bei 180° C ca. 17 min. backen bis sie goldgelb sind. Nach dem backen gleich aus der Form nehmen.

Wenn sie sofort verzehrt werden (also nicht eingefroren werden) nach Belieben mit Schokoladen-
oder Puderzuckerguss und Streusel, Smarties etc. verzieren.
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